FOR KIDS

Vorspeisen/Starter

Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen Euro 5,50
Clear beef soup with pancake cutlets

Kirschtomaten mit Biffelmozzarella Euro 9,50
Cherry tomatoes and buffle mozarella

Tomatensuppe mit geréstetem Weissbrot Euro 4,50
Homemade tomatoe soup with roasted white bread cubs

Hauptgange/Main courses

Orzorisotto mit Tomaten und Parmesan Euro 10,50
Orzorisotto with tomatoes and parmesan

Gebratenes Kalbsfilet mit Karotten und hausgemachten Nudeln Euro 16,50
Roasted filet of veal with carrots and home made noodles

Kéasespéatzle mit Rostzwiebeln und gemischtem Salat Euro 11,00
Cheese noodles with fried onions and mixed salad

Wiener Schnitzel vom Biokalb mit Bratkartoffeln und Kopfsalat Euro 16,00
Wiener Schnitzel from bio-veal with roasted potatoes and green salad

Gebratenes Steinbuttfilet mit Kartoffelgratin und Gemuse Euro 18,50
Roasted filet of turbot with gratinated potatoes and vegetables

Rinder Filet Steak mit Rosmarin Ofenkartoffeln und feinen Gemusen Euro 24,00
Beef filet steak with rosmarin potatoes and fine vegetables

Pfannkuchen mit Schinken und Kéase Euro 12,00
Pancakes with ham and cheese filling



FOR KIDS

Desserts/Sweet moments

Gebackene Apfelringe mit Vanillesauce Euro 8,90
Fried apple rings with vanilla sauce

Kaiserschmarrn mit Vanilleeis Euro 10,50
Kaiserschmarrn (Austrian sweet pancake speciality) with vanilla ice cream

Hausgemachtes Eis pro Kugel Euro 1,50
Homemade icecream

Créme Brulée Euro 5,50
Créme Brulée

Séafte/Juices

Frisch gepresster Orangensaft
Fresh orange juice

Bio Marillensaft
Apricot juice

Bio Truber Apfelsaft
Apple juice



